Fattoria La Rivolta

Greco
DOP Sannio Taburno

Per la sua tipicita di avere il grappolo doppio € anche chiamata
“aminea gemina”. Uva portata in Italia dai greci oltre 2500 anni fa.

Vitigno: 100% Greco

Bottiglie: 16000 ca

Produzione media per ettaro: 70 g

Annata: 2022

Vendemmia: manuale

Colore: giallo paglierino

Periodo vendemmia: fine settembre / inizio ottobre
Fermentazione: 1 criomacerazione + 15
Sensazioni gusto/olfattive: sensazioni floreali e
fruttate a naso. Vino secco e morbido, molto
persistente.

Abbinamenti gastronomici: verdure alla griglia, carni
bianche, mozzarella, fritture di pesce

Temperatura di servizio consigliata: 10°/ 12°

For its typicality of having a double cluster it is also called "aminea
gemina". Grapes brought to Italy by the Greeks over 2500 years
ago.

Grape variety: 100% Greco

Bottles: 16000 approx

Average production per hectare: 70 q

Vintage: 2022

Harvest: manual

Color: straw yellow

Harvest period: late September / early October

Fermentation: 1 cryomaceration + 15

Taste / olfactory sensations: floral and fruity sensations on the
nose. Dry and soft wine, very persistent.

GRECO
TABURNQ SANNIO Food matches: grilled vegetables, white meats, mozzarella, fried

Denominazione d'Origine Protetta fish

Recommended serving temperature: 10 °/12 °




